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Menu du nouvel an 
31 décembre dès 19h 

Mises en bouche 
Tartelette à l’encre de seiche

Effiloché de homard au citron vert, fine julienne de poireaux frits,  
gel de bergamote, mangue et vanille

*
Betterave confite en croûte de sel

Orange, romarin, sorbet au chèvre, crumble au miel

*
Poitrine de porc confite

Sauce au sirop d’érable, purée de panais, poire et chips
 *

Filet de biche
Champignons des bois, gel d’airelles, purée de céleri-rave et pommes de terre

 *
Sélection de fromages

 *
Cacahuète, caramel et vanille

Menu à 130€ boissons comprises* (avec ou sans alcool) 
« Live music »

Paiement à la réservation.
* Accords mets-vins, bières au fût, softs, cafés & thés durant le repas.

Menu enfant
Croquette de macaronis jambon fromage

Volaille en croûte de cheddar et purée 

Mini bûche 

Menu à 24€ 
Paiement à la réservation.
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Forfait nuitées Nouvel An
2 nuitées 
Arrivée le 30 OU le 31 décembre  
• 2 nuits en chambre classique
• Menu 3 services, boissons non comprises 

(le 30/12 ou le 1/01).
• Buffet petit-déjeuner aux bulles jusque 10h30.
• Le 31 dès 19h, menu du nouvel an  

avec « live music » et boissons comprises*  
(avec ou sans alcool).

• Le petit-déjeuner aux bulles du 1er janvier.

* Accords mets-vins, bières au fût, softs, cafés & thés durant le repas.

2 nuits : à partir de 420€/pers.  
sur base de 2 pers,  paiement à la réservation.

Supplément dans le chalet : àpd 40€/pers./nuit.

Brunch du Nouvel An
1er janvier de 12h à 16h 
Brunch à volonté avec animation. 
Éventail de mets froids et chauds, 
sucrés et salés, buffet de desserts.

85€/pers. boissons comprises* (avec ou sans alcool)  
Paiement à la réservation.
* accords mets-vins, bières au fût, softs, cafés & thés

Choucroute de l’an neuf
Du 2 au 10 janvier (midi et soir)
26€/pers. / 13€ pour les enfants avec un dessert
Réservation obligatoire. 
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Pour les fêtes,  
offrez bien plus  
qu’un cadeau : 
une expérience
ADAPTÉE À VOTRE BUDGET :

Suggestions d’idées :

BUFFET PETIT DÉJEUNER
à 22€/pers. (non-résidents)

LUNCH
En semaine, en 2 services : 29€/pers.

MENU 3 SERVICES
Une entrée, un plat et un dessert à 55€/pers.

OU NUITÉE
àpd de 90€/nuit pour deux personnes. 
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Geef meer dan  
een cadeau,  
geef een belevenis!
SCHENK EEN ONVERGETELIJKE ERVARING,  
AANGEPAST AAN UW BUDGET.

Enkele cadeautips:

ONTBIJTBUFFET
22€ per persoon (niet-hotelgasten)

LUNCH
Op weekdagen, twee gangen: 29€ per persoon

3-GANGENMENU
Voorgerecht, hoofdgerecht en dessert voor 55€ per persoon

OF EEN OVERNACHTING
Vanaf 90€ per nacht voor twee personen
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Nieuwjaarsmenu
31 december vanaf 19.00 uur

Amuses
Tartelette met inktvisinkt

Pulled lobster met limoen, fijne julienne van gefrituurde prei,  
bergamotgel, mango en vanille

*
In zoutkorst gegaarde biet

Sinaasappel, rozemarijn, geitenkaassorbet, honingcrumble

*
Gekonfijte varkensborst

Saus met ahornsiroop, pastinaakpuree, peer en chips
 *

Hertenfilet
Bospaddenstoelen, veenbessengel, puree van knolselderij en aardappel

 *
Selectie van kazen

 *
Pinda, karamel en vanille

Menu 130€, inclusief dranken* (met of zonder alcohol)
« Live music »

Betaling bij reservatie.
*Bijpassende wijnen, bier van het vat, frisdranken, koffie & thee tijdens de maaltijd.

Kindermenu
Kroket van macaroni, ham en kaas

Gevogelte in een cheddar-korst met aardappelpuree

Mini-ijstaart

Menu à 24€ 
Betaling bij reservatie.
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Nieuwjaarsarrangement
2 Nachten 
Aankomst op 30 OF 31 december. 
• 2 nachten in een dubbele klassieke kamer
• 3-gangenmenu, dranken niet inbegrepen 

 (op 30/12 of 1/01)
• Ontbijt met bubbels.
Op 31 december vanaf 19.00 uur: nieuwjaarsmenu  

met live muziek en inclusief drankjes*   
(met of zonder alcohol).

• Ontbijt met bubbels op 1 januari.

* Aangepaste wijnen, bieren van het vat, frisdranken, koffie en thee.

2 nachten : vanaf 385€/pers.  
op basis van 2 pers., betaling bij reservering.

Toeslag voor het chalet: vanaf € 40/pers./nacht.

Nieuwjaarsbrunch
1 januari van 12u tot 16u 
Brunch «à volonté» met animatie. 
Een scala aan koude en warme gerechten,  
zoete en hartige gerechten, dessertenbuffet.

85€/pers. inclusief drankjes* (met of zonder alcohol)
Betaling bij reservering. 
* aangepaste wijnen, bieren van het vat,  frisdranken, koffie en thee.

Zuurkool
Van 2 tot en met 10 januari (’s middags en ’s avonds):   
26€/pers. / 13€ voor kinderen, inclusief dessert. 
Reserveren is verplicht.


